
SCAPEGRACE
Schede tecniche



ANTHEM
Scapegrace

NOTE GENERALI

Tipologia Whisky Single Malt

Zona produttiva Nuova Zelanda

Materia prima Malto New Zeland Laureate affumicato con legno Manuka e 
acqua del fiume Clutha, di origine glaciale dalle Alpi del Sud.

Gradazione alcolica 46% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Ambra brillante.

Profumo Noci speziate, sidro di mele e fieno dolce.

Sapore Morbido e complesso.

SOUTH ISLAND / NUOVA ZELANDA

ANNO DI FONDAZIONE | 2012

METODO DI DISTILLAZIONE | TRIPLA
IN ALAMBICCO A COLONNA

Invecchiamento L’invecchiamento avviene in botti di rovere francese nuove.

MATERIA PRIMA | ACQUA DI SORGENTE 
ARTESIANA E GRANO PURO



VANGUARD
Scapegrace

NOTE GENERALI

Tipologia Whisky Single Malt

Zona produttiva Nuova Zelanda

Materia prima Malto New Zeland Laureate e acqua del fiume Clutha, di 
origine glaciale dalle Alpi del Sud.

Gradazione alcolica 46% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Ambra brillante.

Profumo Pere cotte, crema pasticcera alla vaniglia e biscotti Anzac.

Sapore Morbido, complesso ed elegante.

SOUTH ISLAND / NUOVA ZELANDA

ANNO DI FONDAZIONE | 2012

METODO DI DISTILLAZIONE | TRIPLA
IN ALAMBICCO A COLONNA

Invecchiamento L’invecchiamento avviene in botti di rovere francese nuove.

MATERIA PRIMA | ACQUA DI SORGENTE 
ARTESIANA E GRANO PURO



FORTITUDE V
Scapegrace

NOTE GENERALI

Tipologia Whisky Single Malt

Zona produttiva Nuova Zelanda

Materia prima Grano New Zealand Laureate

Gradazione alcolica 46% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Ambra brillante.

Profumo Pere affumicate, liquirizia e mirtilli essiccati.

Sapore Equilibrato e intenso.

SOUTH ISLAND / NUOVA ZELANDA

ANNO DI FONDAZIONE | 2012

METODO DI DISTILLAZIONE | TRIPLA
IN ALAMBICCO A COLONNA

Invecchiamento 3 anni in botti di rovere francese nuove.

MATERIA PRIMA | ACQUA DI SORGENTE 
ARTESIANA E GRANO PURO



FORTUNA VI
Scapegrace

NOTE GENERALI

Tipologia Whisky Single Malt

Zona produttiva Nuova Zelanda

Materia prima Grano New Zealand Laureate

Gradazione alcolica 46% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Ambra brillante.

Profumo Biscotti al burro, mela verde croccante e castagne tostate.

Sapore Morbido e pieno.

SOUTH ISLAND / NUOVA ZELANDA

ANNO DI FONDAZIONE | 2012

METODO DI DISTILLAZIONE | TRIPLA
IN ALAMBICCO A COLONNA

Invecchiamento 3 anni in botti di rovere francese nuove.

MATERIA PRIMA | ACQUA DI SORGENTE 
ARTESIANA E GRANO PURO



DIMENSION VII
Scapegrace

NOTE GENERALI

Tipologia Whisky Single Malt

Zona produttiva Nuova Zelanda

Materia prima Grano Laureate affumicato con legno Manuka

Gradazione alcolica 44% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Ambra brillante.

Profumo Noci speziate, sidro di mele e fieno dolce.

Sapore Morbido e complesso.

SOUTH ISLAND / NUOVA ZELANDA

ANNO DI FONDAZIONE | 2012

METODO DI DISTILLAZIONE | TRIPLA
IN ALAMBICCO A COLONNA

Invecchiamento 3 anni in botti di rovere francese nuove.

MATERIA PRIMA | ACQUA DI SORGENTE 
ARTESIANA E GRANO PURO



SCAPEGRACE VODKA
Scapegrace

NOTE GENERALI

Tipologia Premium Vodka

Zona produttiva Nuova Zelanda

Materia prima Acqua di sorgente artesiana e grano puro

Gradazione alcolica 40,6% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Limpido e cristallino.

Profumo Si percepisce da subito la presenza di cereali, lasciando un aroma 
pulito e cremoso.

Sapore Al palato risulta equilibrata con un primo impatto secco, per 
proseguire con sentori grano e mela.

SOUTH ISLAND / NUOVA ZELANDA

ANNO DI FONDAZIONE | 2012

METODO DI DISTILLAZIONE | TRIPLA
IN ALAMBICCO A COLONNA

Distillazione Tripla a colonna

MATERIA PRIMA | ACQUA DI SORGENTE 
ARTESIANA E GRANO PURO

Finale Lungo con una leggera acidità, accompagnata da sentori floreali.



SCAPEGRACE CLASSIC GIN
Scapegrace

NOTE GENERALI

Tipologia Premium Dry Gin

Zona produttiva Nuova Zelanda

Materia prima Acqua di sorgente delle Alpi Meridionali, grano puro e 12 
botaniche.

Gradazione alcolica 42,2% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Brillante e cristallino.

Profumo L’aroma del ginepro classico colpisce al naso, seguito da sentori 
floreali di lavanda e fiori d’arancio. Note di cannella e noce moscata 
emergono successivamente conducendo ad una fresca e persistente 
esplosione di agrumi.

Sapore Il gusto risulta ampio, fresco, con una pronunciata intensità 
aromatica. Predominano le note di ginepro, scorza d’arancia e spezie. 
Vellutato ma croccante al palato.

SOUTH ISLAND / NUOVA ZELANDA

ANNO DI FONDAZIONE | 2012

METODO DI DISTILLAZIONE | TRIPLA
IN ALAMBICCO A COLONNA

Distillazione Per singolo lotto in alambicco in rame “pot still” del 19° secolo.

MATERIA PRIMA | ACQUA DI SORGENTE 
ARTESIANA E GRANO PURO

Finale Sensazione calda con note persistenti di ginepro. Il finale è 
sorprendentemente lungo con cenni floreali e di arancia.

Botaniche Buccia di limone, buccia di arancia, semi di coriandolo, baccelli di 
cardamomo, noce moscata, bacche di ginepro, chiodi di garofano, radice di 
angelica, radice di liquirizia, radice di giaggiolo, bastoncini di cannella, 
corteccia di cassia.

Miscelazione Perfetto per un Gin Tonic con Fentimans Premium Indian o 
per miscelazione classica.



SCAPEGRACE BLACK GIN
Scapegrace

NOTE GENERALI

Tipologia Premium Black Dry Gin

Zona produttiva Nuova Zelanda

Materia prima Acqua di sorgente delle Alpi Meridionali, grano puro e 12 
botaniche e una combinazione di estratti naturali che gli donano un aspetto 
innovativo.

Gradazione alcolica 41,6% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Nero con riflessi violacei. A contatto con un sodato diventa viola 
brillante.

Profumo Resinoso con ginepro, terroso secco e leggera dolcezza tropicale in 
un secondo momento.

Sapore Floralità corposa con sentori di mentolo, freschezza agrumata e un 
pizzico di note speziate.

SOUTH ISLAND / NUOVA ZELANDA

ANNO DI FONDAZIONE | 2012

METODO DI DISTILLAZIONE | TRIPLA
IN ALAMBICCO A COLONNA

Distillazione Per singolo lotto in alambicco in rame “pot still” del 19° secolo.

MATERIA PRIMA | ACQUA DI SORGENTE 
ARTESIANA E GRANO PURO

Finale Patate dolci e ananas canditi. In bocca sensazione vellutata e lussuosa, 
grazie agli oli naturali di agrumi.

Botaniche Buccia di limone, buccia di arancia, semi di coriandolo, baccelli di 
cardamomo, noce moscata, bacche di ginepro, chiodi di garofano, radice di 
angelica, radice di liquirizia, radice di giaggiolo, bastoncini di cannella, 
corteccia di cassia e mandarino disidratato.

Miscelazione Ideale per uno strabiliante Gin Tonic dai colori non tradizionali. 
Perfetto con Fentimans Connoisseurs.



SCAPEGRACE BLOOD MOON GIN
Scapegrace

NOTE GENERALI

Tipologia Premium Flavoured Dry Gin

Zona produttiva Nuova Zelanda

Materia prima Acqua di sorgente delle Alpi Meridionali, grano puro, 
botaniche e una combinazione di estratti naturali.

Gradazione alcolica 41,6% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Rosso corallo.

Profumo Luminoso e tropicale con scorza d'arancia, foglie di agrumi e frutti 
di bosco.

Sapore Consistente e succoso, con polpa di arancia rossa in primo piano che 
si trasforma in ginepro resinoso e menta fresca.

SOUTH ISLAND / NUOVA ZELANDA

ANNO DI FONDAZIONE | 2012

METODO DI DISTILLAZIONE | TRIPLA
IN ALAMBICCO A COLONNA

Distillazione Per singolo lotto in alambicco in rame “pot still” del 19° secolo.

MATERIA PRIMA | ACQUA DI SORGENTE 
ARTESIANA E GRANO PURO

Finale Secco, croccante e pepato, con persistenti aromi di agrumi e note 
tropicali.

Botaniche Gli aromi principali di Scapegrace Blood Moon Gin derivano da 
arancia rossa, lamponi e Kaffir lime.

Miscelazione Ideale per un Gin Tonic agrumato e rinfrescante e come base 
per drink originali. Perfetto con Fentimans Connoisseurs Tonic Water.



SCAPEGRACE GOLD GIN
Scapegrace

NOTE GENERALI

Tipologia Premium Dry Gin

Zona produttiva Nuova Zelanda

Materia prima Acqua di sorgente delle Alpi Meridionali, grano puro e 13 
botaniche.

Gradazione alcolica 57% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Brillante e cristallino.

Profumo I fiori d’arancio dominano la scena con sottili richiami alla rosa. Le 
botaniche di agrumi risultano morbide, dolci e fresche al naso, con un 
leggero accenno di pepe.

Sapore Nonostante la dolcezza degli agrumi accarezzi il palato, il ginepro si 
fa strada portando ai naturali sentori di pepe. L’esaltante aggiunta di tre livelli 
di agrumi dona una sottile complessità.

SOUTH ISLAND / NUOVA ZELANDA

ANNO DI FONDAZIONE | 2012

METODO DI DISTILLAZIONE | TRIPLA
IN ALAMBICCO A COLONNA

Distillazione Per singolo lotto in alambicco in rame “pot still” del 19° secolo.

MATERIA PRIMA | ACQUA DI SORGENTE 
ARTESIANA E GRANO PURO

Finale Il naturale calore permette alle botaniche di emergere, ginepro 
persistente, un dolce finale asciutto ma succoso. Grande intensità del 
mandarino.

Botaniche Buccia di limone, buccia di arancia, semi di coriandolo, baccelli di 
cardamomo, noce moscata, bacche di ginepro, chiodi di garofano, radice di 
angelica, radice di liquirizia, radice di giaggiolo, bastoncini di cannella, 
corteccia di cassia e mandarino disidratato.

Miscelazione Ideale per una miscelazione complessa. Da provare 
assolutamente in un Martini cocktail.



SCAPEGRACE RED VERMOUTH
Scapegrace

NOTE GENERALI

Tipologia Vermouth rosso

Zona produttiva Nuova Zelanda

Materia prima Pinot Nero prodotto dalla cantina Prophet’s Rock (Central 
Otago), botaniche locali e alcol base dei distillati Scapegrace.

Gradazione alcolica 18% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Rosso intenso.

Profumo L’aroma è brillante e speziato, con ricordi di ciliegie cotte e spezie 
del vin brulé.

Sapore Al palato inizialmente emerge una spezia dolce che ricorda la cola, 
equilibrata dai rimandi agrumati dei semi di coriandoli agrumati e da quelli 
floreali della kanuka.

SOUTH ISLAND / NUOVA ZELANDA

ANNO DI FONDAZIONE | 2012

METODO DI DISTILLAZIONE | TRIPLA
IN ALAMBICCO A COLONNA

Produzione Fermentazione spontanea, infusione delle botaniche in alcol e 
successiva miscelazione. Invecchiamento di 8 mesi in legno.

MATERIA PRIMA | ACQUA DI SORGENTE 
ARTESIANA E GRANO PURO

Finale Nel finale spiccano le note saporite e amare, oltre che speziate, di 
horopito e assenzio.

Botaniche Cinorrodi (frutti della rosa), ciliegie, horpito, kanuka, arancia.

Miscelazione Estremamente versatile, da provare liscio con ghiaccio, insieme 
a sodati e toniche oppure nei cocktail classici.



SCAPEGRACE WHITE VERMOUTH
Scapegrace

NOTE GENERALI

Tipologia Vermouth bianco

Zona produttiva Nuova Zelanda

Materia prima Pinot Grigio prodotto dalla cantina Prophet’s Rock (Central 
Otago), botaniche locali e alcol base dei distillati Scapegrace.

Gradazione alcolica 18,5% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Brillante.

Profumo L’aroma è secco e complesso con rimandi freschi agli agrumi, 
ricordi erbacei di fiori di sambuco e sottobosco.

Sapore Il sorso è pulito e dolce, con un’acidità equilibrata e note floreali 
zuccherate.

SOUTH ISLAND / NUOVA ZELANDA

ANNO DI FONDAZIONE | 2012

METODO DI DISTILLAZIONE | TRIPLA
IN ALAMBICCO A COLONNA

Produzione Fermentazione spontanea, infusione delle botaniche in alcol e 
successiva miscelazione. Invecchiamento in legno per 10 mesi.

MATERIA PRIMA | ACQUA DI SORGENTE 
ARTESIANA E GRANO PURO

Finale Il finale è legnoso e amaro, con in evidenza il timo selvatico e assenzio.

Botaniche Fiori di sambuco, timo selvatico, dente di leone, kanuka e 
pompelmo.

Miscelazione Estremamente versatile, da provare liscio con ghiaccio, insieme 
a sodati e toniche oppure nei cocktail classici.
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